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scegliete di essere quello che volete
scegliete di non giudicare da lontano
scegliete la creativita
scegliete di andare in profondita
scegliete la leggerezza

scegliete di fantasticare, di sognare
scegliete un utopia e inseguitela

scegliete di giocare, ballare e scherzare
scegliete di parlare, con chi volete

scegliete di non essere bianchi o neri, scegliete tutti i colori
scegliete tutte le forme, tutti i gusti e tutte le consistenze

scegliete di andare al mare,
scegliete di non andarci ad agosto

non scegliete le catene: sciogliete le catene

scegliete la pace di tutti non la guerra decisa da pochi
scegliete di non piacere a tutti

scegliete un maxi televisore del cazzo e tenetelo spento

scegliete di non essere i primi della fila
state comodi, scegliete di essere gli ultimi all’ imbarco

non scegliete il grana a scaglie, il prosecco e la stagnola
non scegliete il cannolo con granella, scaglie e canditi

scegliete i canditi buoni prima di dire che non vi piacciono
non scegliete “ventre piatto” per annullare una domenica dalla nonna

non scegliete il cioccolato bianco, non esiste
non scegliete il latte in polvere, lo fanno mucche disidratate

scegliete un vino buono e scegliete chi lo fa
scegliete le cose fatte bene, le cose fatte a mano, le cose fatte per voi

scegliete la cassata del caffésicilia
non scegliete i cliché
scegliete I'autentico, non il folklore
scegliete la bellezza e aiutate gli altri a costruirla,
siate esteti, non estetisti

s i a er forz
cegliete, ma non forza

e adesso,
scegliete quello che volete e divertitevi

liberamente ispirato a Trainspotting, Irvine Welsh



Legenda:
Attraverso l'vtilizzo dei simboli qui sotto indicati, desideriamo assistervi nella vostra scelta.

Tutti i prodotti sono lavorati nello stesso laboratorio dove adottiamo precauzioni per scongiurare e prevenire
contaminazioni tra ingredienti.

Pur mettendo in atto tutte le misure possibili, non possiamo garantire la totale assenza.

Cereali contenenti glutine

Uova

Latte e suoi derivati

Frutta a guscio e arachidi

Sesamo

Se soffri di allergie alimentari o segui procedure alimentari specifiche, informaci.
Saremo felici di aiutarti.
Su richiesta & disponibile una lista completa degli ingredienti e allergeni.

A seconda delle esigenze lavorative gli alimenti possono essere sottoposti ad abbattimento
temperatura fino a -18°C.

Caffé Sicilia
Corso Vittorio Emanuele 125
Noto (SR) - 96017

+39 0931 835013

info@caffesicilia.it

% www.caffesicilia.it
&

www.caffesicilia-shop.it
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caffetteria

Espresso 1,50€ Flat white 3,50 € / 5,20 € (1)
Espresso doppio 2,80€ Cappuccino di Mandorla 500€ / 590€ ()
Espresso speciale 2,40 € Zuppa di Mandorla 5,00€ (%)

Bevanda calda e cremosa, a base di mandorla, con
Mielard cannella e granella di mandorla tostata

Caffe filtro Batch Brew 3,50€ Espresso & Mandorla 3,50€ /4,40€ (5)(7)

Una tazza di caffé filtro estratto con cura, utilizzando
un caffé di alta qualita. Lo trovate sempre pronto,

Espresso speciale doppio 4,50 €

Caffé espresso e mousse di mandorla tostata

chiedeteci di quale caffé si tratta Latte 2,00 € (f)

Caffe filtro HOOP 8,00 € Latte di avena 2,00 (1

18g di caffé, 300g di acqua e HOOP. . _

HOOP & un filtro per caffé ad infusione radiale. Lo Latte macchiato 2,30€ @

prepariamo al momento con un caffé di altissima

qualita, chiedeteci di quale si tratta. Latte di Mandorla 4,00 € @

Perfetto anche da condividere Mandorla, acqua e zucchero

Caffé on the rocks 2,50€ /3,40€ Cioccolata calda 5,50 €

Caffe shakerato 400€ /4590¢€ \(/:;iicglcijoloto di grande qualitd, acqua, Riso Buono e
Cdffe freddo 2,50€ Affogoto 4,70€/560€

Un gusto di gelato a scelta tra quelli disponibili

Decaffeinato 1,50 € (Ve poging Gelut]

Espresso macchiato 1,50€ / 2,40€ (1)) Caffé corretto 2,50€ / 3,40 €

(1 . .
Orzo espresso 1,20€ (1) Espresso martini 8,00 € / 9,00€
Cdppuccino 2,50€ /3,40€ @ Vodka Tito’s, espresso, sciroppo al limone

Su richiesta le bevande a base di espresso si possono eseguire anche con espresso speciale.
Riferirsi alla seconda voce di prezzo

bevande

Acqua minerale 25cl 1,30€ Succo di frutta 350 €

Naturale / Frizzante Pera / Pesca / ACE

Acqua minerale 75¢cl 2,50€ Acqua tonica Fever-Tree 4,00 €

Naturale / Frizzante .
/ Ginger beer Fever-Tree 4,00€

Combinazione 3,50¢€

Acqua minerale frizzante e granita

Coca Cola 4,00¢€

Chinotto 3,50 €
Menta fredda 3,50 €

Limonata fresca 3,50 €

Té freddo con granita 4,00 €

servizio al tavolo 19%



succhi freschi

Arancia 3,80 €
Mandarino 3,80€
Pompelmo rosa 3,80€
Pomodoro 4,00€

Classico 4,00€
Kiwi e mela

te e infusi

Delicato 4,00 €
Finocchio, mela e sedano

Salutista 4,00€

Mela e sedano

Profumato 4,00¢

Arancia, mandarino e zenzero

Fantasy mix 4,00 €

Ingredienti a scelta tra quelli disponibili

English Breakfast 4,50 €
Té Nero

Miscela tradizionale di t& neri, forte e corposa,
ideale per la prima colazione. Gusto pieno, corposo,
leggermente tannico

Ceylon Op 1 4550¢€
Té Nero

Apprezzato per il colore ramato in tazza, per I'aroma
deciso dilegno e frutta, per il suo gusto pieno ed
equilibrato

Darjeeling 4,50 €
Té Nero

Té nero indiano conosciuto

come lo “champagne” dei té.

Dal gusto deciso, leggermente astringente,
con note di moscatello e spezie

Pai Mu Tan 4,50€
Té bianco

Leggero, fiorito, con note di miele.
A lungo persistente in bocca

Sencha 4,50€
Té verde

In Giappone & considerato tesoro e simbolo
nazionale e costituisce '80% di tutta la produzione

di t& del Paese. La lavorazione prevede I'inibizione
dell'ossidazione, sottoponendo foglie e germogli al
vapore e successivamente arrotolandole a forma di
aghi di pino. Il risultato & una bevanda strutturata
dall'aroma vegetale e intenso, dal gusto dolciastro con
note marine e texture vellutata

servizio al tavolo 19%

Ginger Lemon 4,50 €
Té verde e nero

Deliziosa miscela agrumata, rivitalizzante, ottima tutto
il giorno. A base di lemon grass, ginger radice, scorza
di arancio, con aroma naturale di limone e ginger, per
una ricarica energetica naturale

Rosa d’Inverno 4,50 €
Té verde e nero

Una miscela delicata di t& nero alla rosa e té verde,
dal profumo dolce e fruttato. Con boccioli di rosa e
petali di girasole

Verbena e Melissa 4,50 €

Una bevanda composta di erbe dalle proprieta
depurative

Finocchio liquirizia 4,50 €
A base di semi di finocchio e corteccia di liquirizia,

con proprieta digestive e sgonfianti

Camonmilla 4,50 €

Infuso di fiori di Matricaria Chamomilla dal gusto
morbido e profumo soave



pasticceria al caldo

pasticceria al fresco

Brioche 2,50€ (1)(0)
Brioche farcita 3,00€ () ([

Ricotta / Crema / Cioccolato / Confettura
d'albicocca

Cornetto 2,50€ (H(©O)([)
Cornetto farcito 3,00€ (H(@()

Ricotta / Crema / Cioccolato / Confettura
d'albicocca

Cornetto integrale 2,50 € (1)) ()

Con erbe aromatiche selvatiche. Miele nell'impasto

Cornetto integrale farcito 3,00€ (1) () (1)

Ricotta / Crema / Cioccolato / Confettura
d‘albicocca

Treccia 3,00 (DO

Pasta brioche sfogliata ripiena di mandorla, arancia
e limone

Miccia 3,00e (DO

Pasta brioche sfogliata ripiena di cacao, nocciolg,
scorza di bergamotto candita e pepe bianco

Fagottino di mele al Marsala 3,00€ (1)

Pasta sfoglia farcita di mele al Marsala, profumata di
limone e vaniglia Tahiti

Pan d’Iblei 2,50 (H(©) (&

Pan di Spagna alla mandorla, con erbe aromatiche
selvatiche, olio extravergine d'oliva e fava di cacao

Etnea 2,50 (DO ([H(®

Pan di Spagna al cioccolato fondente con
Pistacchio Verde di Bronte DOP e olio extravergine
d'oliva

Pappagallo 4,50€ (H ([ &) ©)

Una fetta del nostro pappagallo.
Chiedeteci di quale variante si tratta

servizio al tavolo 19%

Cannolo 3,80€ (1) (1)

Ricotta / Crema / Cioccolato

Cannolo di pasta frolla 3,80€ (1) (1) (©)

Ricotta / Crema / Cioccolato

Cassatina 5,00 € OOO®

Biancomangiare 3,50€ (%)
Budino di Mandorle

Pasta di pan di Spagna 2,50€ (1) () (©)

Pan di Spagna e pasta frolla farcita a scelta:
Ricotta / Crema / Cioccolato

Insalata di frutta 5,00 (1) (©) )

Pan di spagna di mandorla e mais, crema doppio
fiordilatte all’olio extravergine d'oliva e pepe e frutta
fresca di stagione

Savarin al Marsala 5,50€ (1) () (©)

Bagnato di Marsala, ripieno di crema al Marsala con
uvetta zibibbo di Pantelleria



torte

Crostata di ricotta 40€ /kg (1)) (%)

Un classico del Caffé Sicilia.
Crema di ricotta al rum, crema di mandorla, pan di
Spagna e pasta frolla

Pastiera a Pacina 45 €/kg (1) (1) (0)

Pasta frolla, farro di Pacina, ricotta, canditi di arancia e
limone con vino “La sorpresa” di Pacina

Cioccolato.bianco.mandorla e

mandarino 700€ () (©) (&)

Siccome il cioccolato bianco non esiste, abbiamo
trovato questa soluzione: cioccolato.bianco.Mandorla
Crema al burro di cacao buono (con tutti i suoi
profumi) e mandorla, pan di Spagna di mandorla al
rum Hampden the younger e marmellata di mandarino

Arancia amara e

zafferano 5,00€ (H)([)(©)

Marmellata di arancia amara e crema allo zafferano

servizio al tavolo 19%

Gianduia Sicilia 700¢€ () (@ &)

Pan di Spagna, crema alla nocciola e Cioccolato
fondente, profumo di pepe nero e olio extravergine
di oliva

L'apparenza inganna ¢,00€ ()(0)(%)

Pan di Spagna alla mandorla, mousse alla mandorla e
mousse al caffé

Z'isola 6,00 (H (O™

Crema leggera alla mandorla, profumata di limone,
marmellata di limoni alla vaniglia

Pistacchio e arancia 700€ () () (0 ®)

Crema con pistacchio Verde di Bronte DOP e
marmellata di arance



pane

Pane 3,00€ (1)

Circa 200 grammi del nostro pane

Pane e olio 4,00€ (1)
Circa 200 grammi del nostro pane
Olio extravergine di oliva

Sale “cunzato”

Pane, olio e marmellata 8,00€ (1) (%)
Circa 200 grammi del nostro pane

Olio extravergine di oliva

Burro di mandorla salato

Marmellate, confetture e mielard (selezione di quattro
nostri prodotti)

Perfetto anche da condividere

servizio al tavolo 19%

Pane, olio e tutto il resto 10,00€ (1) (%) ()
Circa 200 grammi del nostro pane

Olio extravergine di oliva

Burro di mandorla salato

Pomodoro

Verdura di stagione

Ricotta (ovina, vaccina o di bufala) o mozzarella di
bufala.
A nostra scelta, il meglio che il momento ci offre

Cos’altro con il pane? 12,00€ (D
Fateci questa domanda, vi racconteremo di volta in
volta di cosa si tratta.

Ci teniamo la liberta di variare spesso per darvi una
chiave di lettura di questo luogo, che resta un caffé,
un bar.

Sempre accompagnato da 200 grammi del nostro
pane




biscotti

biscotti di mandoria

Savoiardo 0,60€ (1) ()

Frollino limone

mandorla 0,50€ (D@ @
Con Maiorca siciliana integrale, mandorla, limone ed
extravergine di oliva

Frollino nocciola e

fava di cacao 0,50€ (D) () (1) (™)

Con Maiorca siciliana integrale, nocciola dei Nebrodi,
fava di cacao ed extravergine di oliva

Frollino carruba

e finocchietto 0,50€ (1) (©) ()

Con grano duro, carruba, semi di finocchietto selvatico
ed extravergine di oliva

Biscotto al burro, cioccolato
e nocciola 1,40€ ()(1) (™)

Farcito con nocciole e cioccolato fondente

Biscotto al burro

all’albicocca 0,80€ (1) (1)

Farcito con la nostra confettura d'albicocche
Pasticciotto 3,00€ (1) () (1)

Frolla al latte ripiena di confettura mista

Raviola 4,00 (H (O (®

Pasta frolla ripiena di nocciola tostata, mandorla
tostata, profumata di cannella e chiodi di garofano
Tortina Savoia 5,00€ (1) (1) (™)

Biscotto friabile al burro, coperto e ripieno di
cioccolato fondente e nocciola.

Il nostro maxi biscotto al burro, anche da condividere

pasta reale

Pasta di Mandorla 090 (&) (©)

Pasta di Pistacchio 1,50 () (©)
Con pistacchio Verde di Bronte DOP

Esse 0,90¢€ (%) (D)

Al limone

Amaretto 0,90€ (%) (©)

Con mandorla amara

Biscotto di mandorlq, fava di cacao e
pepe nero 090€ (%) (0)

Biscotto di mandorla
all’arancia o90e (%) (©)

Biscotto di mandorla, erbe aromatiche
e pepe bianco 090€ (4)(0)
Biscotto di mandorla

al mandarino e vaniglia 090€ (4)(0)
Normanno 1,50€ (D) (%

Biscotto di mandorla al limone, ripieno di marmellata
di cedro

Moresco 1,50€ (H (™) (D ®)

Biscotto di mandorla tostata e sesamo,
ripieno di marmellata di arancia

Confetti di Mandorla 0,40 (%) (¢

Meringa al limone e mandorla

praline

Frutta da riposto 1,00€ (%) (©)

Frutti di pasta reale di mandorla coperta di cristalli di
zucchero

Frutta Martorana 62,00 € / kg ®

Frutta di pasta reale di mandorla finemente decorata
a mano

servizio al tavolo 19%

Bergamotto candito 0,80 €

Scorza di bergamotto candita
e cioccolato fondente colombiano

Arancia candita 0,80 €
Scorza d'arancia candita

e cioccolato fondente colombiano
Limone candito 0,80 €

Scorza di limone candita
e cioccolato fondente colombiano



granite

gelati

Gusti
Mandorla )
Caffe

Cappuccino ghiacciato (%)

Granita di mandorla con granita di caffé
Arancia rossa

Mandarino

Mezza granita 4,00€

Un gusto a scelta tra quelli disponibili

Granita 700€
Un gusto a scelta tra quelli disponibili

Coppia di granite 750 €

Due gusti a scelta tra quelli disponibili

Tris di degustazione 8,00€
Tre assaggi a scelta tra quelli disponibili

Brioche 2,50 € (1) (O
Panna 0,50 € ()

Non si servono granite miste

servizio al tavolo 19%

Gusti
Mandorla e Cannella (™)
Limone

Cioccolato

Sorbetto con cioccolato di altissima qualita.
Coltivato e prodotto in Colombia da Cacao Disidente

Montezuma

Cioccolato profumato alla cannella con canditi di
limone e arancia e pezzetti di cioccolato fondente

Nocciola (™ (D

Zucca ()

Crema alla zucca profumata al limone,
vaniglia e salvia

Stracciatella & ()

Fiordilatte alla mandorla
con pezzetti di cioccolato fondente

Ricotta e Pistacchio (™ (D

Fiordilatte alla ricotta profumato al rum,
con pistacchio Verde di Bronte DOP

Oro (& ()

Fiordilatte al limone, mandorla,
zafferano de L'Aquila DOP e olio exira vergine di oliva

Yogurt di bufala e capperi (1)

Coppa / Cono 3,20€
Coppa grande 6,00 €

Brioche con gelato ¢,00€
Massimo due gusti

Affogato 4,70€ / 560 €

Un gusto di gelato a scelta tra quelli disponibili



gelati speciali

Pezzo duro 4,00€ Biscotto gelato

Il gelato monogusto e monoporzione secondo 'uso piSfGCChiO e cioccolato 8,00¢€ (1) (D) (%)
delle famiglie siciliane. Seduti nel salotto di casa, al

tavolo del Caffs Sicilia o o featro Biscotto di mais al pistacchio e cacao, gelato al

o o pistacchio, confettura di gelsi neri, cioccolato al
Un gusto a scelta tra i disponibili pistacchio, granella di pistacchio. Con pistacchio
Pistacchio @ Verde di Bronte DOP e cioccolato colombiano

con pistacchio Verde di Bronte DOP
Mandorla & cannella (%)

Limone

Torrone @ @ @

crema alla vaniglia, cannella e chiodi

di garofano con granella di mandorla tostata

Nocciola (()(%)
Cioccolato

Caffe (D)
Pagnottella ¢,00€ (D) () (©)

Gelato crema alla vaniglia con canditi di limone e
arancia, profumato di cannella e chiodo di garofano,
tra due dischi di pan di Spagna imbevuti di rum e
vermouth bianchi

Torta Viennese 6,00€ (1) (1) (©)

Gelato caffé, gelato cioccolato, gelato fior di panna,
pan di Spagna bagnato di rum e vermouth, ricoperta
di cioccolato fondente

Terra Nostra 6,00€ (%) (0) (1)

Pan di Spagna bagnato con sorbetto di Pistacchio
Verde di Bronte DOP e sorbetto di mandorla, granella
di mandorla e di pistacchio, canditi di arancia e limone

Tartufo 6,00 € (1) 73;%

Gelato cioccolato con panna fresca montata e <
granella di fava di cacao

Cassata gelato 6,50¢ (D) (© () (D

Sorbetto con pistacchio Verde di Bronte DOP, gelato
ricotta e granella di pistacchio Verde di Bronte DOP,
pan di Spagna bagnato di alchermes; gelato crema
alla vaniglia con canditi di arancia e limone, cannella
e chiodo di garofano

Schiumone 700¢€ () (©) (%)

Gelato nocciola con zabaione al caffé

()

g

Campari Sicilia Orange 7,00 € (1)

Sorbetto di arancia rossa, gelato al
Bitter Campari e marmellata di
pompelmo rosa

CAMPAAL S\ULA DRANGE SCRIVMONE

servizio al tavolo 19%



birre 33

Trisca 6,50€ (1)

Tari - Sicilia - Modica (RG)
Blanche 5,0% vol

Nata e prodotta dall‘amicizia

tra Birra Tari & Caffeé Sicilia.

Fermentazione alta, rifermentata in bottiglia, non
pastorizzata, non filtrata.

Deposito naturale sul fondo.

Gusto fresco, elegante, delicatamente agrumato

Oro 6,50€ (1)

Tari - Sicilia - Modica (RG)

Pils 4,9% vol

Fermentazione bassa, rifermentata in bottiglia, non
pastorizzata, non filtrata.

Deposito naturale sul fondo.

Gusto amarognolo, equilibrato, secco

For Sale ¢,50€ (1)

Tari - Sicilia - Modica (RG)

American Amber Ale 5,6% vol

Fermentazione altq, rifermentata in bottiglia, non
pastorizzata, non filtrata.

Deposito naturale sul fondo.

Gusto amaro, moderato, aroma agrumato,
finale morbido

Bronzo ¢,50€ (1)

Tari - Sicilia - Modica (RG)

English Amber Ale 5,8% vol

Fermentazione altq, rifermentata in bottiglia, non
pastorizzata, non filtrata.

Deposito naturale sul fondo.

Gusto amaro moderato, erbaceo,

note di malto, finale pulito

servizio al tavolo 19%

Sicilian Pale Ale 8,50¢€ (1)

Bruno Ribadi - Sicilia - Terrasini (PA)
6,0% vol

Fruttata e speziata , leggermente amara.

Prodotta con grano Perciasacchi, bucce di agrumi di
Sicilia, bacche di sommacco (Rhus Coriaria) e bacche
di pepe rosa. Birra caratterizzata da un sapore amaro,
dal caratteristico profumo dato dagli agrumi di Sicilia
e dall'aggiunta delle bacche di sommacco e di pepe
rosa. Ottima da aperitivo

Ca-Ca-O s50€ (1)

Bruno Ribadi - Sicilia - Terrasini (PA)
Stout al cioccolato di Modica 7,70% vol

Birra dal tipico colore nero, secca e facile da bere.
Ispirata alla fipica birra irlandese dal pronunciato
sapore di caffé torrefatto e cacao amaro, dato dal
cioccolato fondente e dai grani torrefatti



vini dolci

Calice 6¢cl / Bottiglia

Pollio 6,00€ /38,00¢

Cantine Pupillo - Sicilia - Siracusa
DOC Siracusa Moscato
Moscato Bianco 12,5% vol

E un vino dal colore giallo cristallino, al palato
risulta fresco per il basso contenuto zuccherino.
All'olfatto & aromatico, floreale e leggermente

agrumato

Pioggia di Stelle 9,00€ /38,00€

Cantina Marilina - Sicilia - San Lorenzo (SR)
DOC Moscato di Noto
Moscato bianco 14% vol

Da un vigneto ad alberello impiantato oltre 45 anni fa
su un terreno calcareo. Le uve sono leggermente
appassite su graticci. Il vino affina per 36 mesi in
vasca, 6 mesi almeno in bottiglia.

Vino ammaliante, dai toni avvolgenti e delicati

Kabir 8,00€ /35,00¢€

Azienda Agricola Donnafugata - Sicilia -
Pantelleria (TP)

Moscato di Pantelleria DOC

Zibibbo 11,5% vol

Ha bouquet ampio di frutta tropicale, con sentori
floreali di zagara e delicate nuances salmastre.

In bocca riecheggiano le note fruttate e dolci,
perfettamente bilanciate dalla fresca vena minerale.
Buona persistenza con finale delicatamente speziato

Solacium 8,00€ / 32,00€

Cantine Pupillo - Sicilia - Siracusa
DOC Siracusa Moscato Passito
Moscato Bianco 14,5% vol

Solacium & un vino bianco dolce naturale, & ottenuto
da uve sovramaturate sulla pianta, fiore all'occhiello
della famiglia Pupillo. La specificita delle terre ove

& prodotto, punto di incontro tra le brezze marine
dello Jonio ed il Maestrale, conferisce al Solacium
una inconfondibile personalita che si esprime in un
sapore molto intenso e persistente. All'olfatto risulta
speziato, ampio ed efereo, con sentori di confettura
di albicocche, arancia e mela candita. Molto delicato
con note iodate, datteri, fichi secchi, miele fiori bianchi,
vaniglia e cannella.

Complesso, intenso e persistente

servizio al tavolo 19%

Vigna la Miccia 9,00€ / 38,00€

Azienda Agricola Marco De Bartoli - Sicilia -
Marsala (TP)
Marsala Superiore Oro Semisecco Riserva DOC

Grillo 18% vol

Selezione manuale delle uve, spremitura soffice,
sedimentazione naturale, fermentazione ad opera di
lieviti indigeni. Affinamento di 4 anni in fusti di rovere
francese costantemente colmi

Bukkuram
Padre della Vigna 14,00 € /8700 €

Azienda Agricola Marco De Bartoli - C.da Bukkuram
Sicilia - Pantelleria (TP)

Passito di Pantelleria DOC

Zibibbo 14,5% vol

Appassimento al sole del 50% delle uve per 3
settimane su stenditoi, delimitati da grossi muri in

pietra lavica. L'altro 50% matura sulla pianta sino a
settembre. A fermentazione avanzata, I'uva appassita
viene aggiunta al vino sgrappolata, a pit riprese, e
lasciata a macerare per 3 mesi. Affinamento di almeno
30 mesi in barrique di rovere francese e 6 mesi in
vasca di acciaio. Un‘armonia perfeﬂc tra struttura,
acidita e morbidezza, realizzata grazie all'antica arte
del passito

Marsala Vergine
Riserva 1988 20,00 € /130,00 €

Azienda Agricola Marco De Bartoli - C.da Samperi
Sicilia - Marsala (TP)

Marsala Vergine Riserva, DOC

Grillo 19% vol

E senza dubbio la pit controversa tra le riserve di
Marsala realizzate da Marco De Bartoli.

Un’opera unica.

Questo vino inedito, controverso, cosi tradizionale

e moderno al fempo stesso, & il frutto del lavoro

di sperimentazione instancabile portato avanti da
Marco De Bartoli negli anni. 3.500 ceppi per ettaro
con radici che hanno origini tra il 1970 ed il 1996

nel territorio di C. da Samperi Marsala. Piante ad
alberello e contro-spalliera Guyot. Selezione manuale
delle uve, spremitura soffice, sedimentazione naturale,
fermentazione tradizionale con lieviti indigeni in

fusti di rovere e castagno a temperatura ambiente.
Fortificazione con la sola aggiunta di acquavite
oftenuta dalle stesse uve, effettuata nel 1988.
Imbottigliato nel gennaio 2019. Oltre 30 anni in fusti di
castagno e rovere di diversa grandezza



non e vino

Calice 6¢l / Bottiglia 50cl

Sono 6,00€ / 18,00€

Societa Agricola La Ca Dal Nén acetaia 1883
Mosto di uva cotto 10,5%vol

Bevanda alcolica ottenuta dalla fermentazione del mosto di uva cotto con un

invecchiamento di 4 anni in tonneau

sidro

Calice 10cl / Bottiglia 50cl

Cidre Poire 6,00€ / 31,00€

Cristian Drouin - Normandia - Francia
Sidro di Pere non pastorizzato 4% vol

Dopo la pressatura soffice dei frutti, in gran parte provenienti da alberi pluricentenari piantati a protezione del
meleto dal vento, il succo svolge la fermentazione alcolica che proseguira in bottiglia per ottenere la presa di spuma.
Nessuna filtrazione né pastorizzazione, un sidro genuino, raffinato, brioso e dissetante

bollicine

Calice 10cl / Bottiglia

Lentico 6,00€ /20,00 €

Azienda Agricola Morandin - Veneto
Vino Frizzante col fondo
Glera, Verdiso, Bianchetta, Perera 10,5% vol

Vendemmia manuale e vinificazione con
fermentazione spontanea e macerazione sulle bucce.
Affinamento in bottiglia sui suoi lieviti. Vino frutto di un
processo lento e di un sapore anfico

DBE 700 € / 40,00 €

Marco De Bartoli - Sicilia -

Contrada Rampante - Etna (CT)

Metodo Classico Blanc de Noir Dosaggio Zero
Nerello Mascalese 11,5%vol.

Affinamento di 6 mesi in acciaio sui lieviti, altri 18 mesi
sui lieviti in bottiglia.
Vino spumante elegante e raffinato

servizio al tavolo 19%

Terzavia Brut 700€ /38,00€

Marco De Bartoli - Sicilia - C.da Samperi -
Marsala (TP)

Metodo Classico

Grillo 12% vol

Metodo classico di grande struttura. Intensi e

complessi sentori di frutta secca e canditi.
Fresco e deciso in bocca

Terzavia Rose 700€/38,00€

Marco De Bartoli - Sicilia - Marsala (TP)

Metodo classico

Pignatello 12% vol

Rappresenta la tradizione di un ferritorio in evoluzione.
Il profumo rimanda all'albicocca, alla prugna e alla
frutta secca. Il sapore & caldo, pieno ed avvolgente



champagne

Calice 10cl / Bottiglia

Champagne Brut Réserve Grand Cru Robert Charlemagne 12,00€ /75,00 €

Robert Charlemagne Le Mesnil-sur - Oger - Francia
Brut — Blanc de Blanc - Chardonnay 12% vol

Fresco ed elegante. Champagne Brut Grand Cru Réserve & prodotto nel cuore della Céte des Blancs, nel mitico
villaggio Le Mesnil sur Oger. | trenta mesi di affinamento sui lieviti gli donano profumo intenso, potente, dove si
distinguono aromi di fiori bianchi (mandorle e tiglio). Il gusto & vivo, minerale, con ingresso morbido ed elegante e un

bellissimo finale lungo e persistente

vini bianchi

Calice 10cl / Bottiglia

Viaria 6,00€ /26,00 €

Azienda Agricola Il Mortellito - Pachino (SR)
Vino bianco IGP Terre Siciliane
Moscato 12% vol

Tra Noto e Pachino le vigne di moscato allevate ad
alberello traggono il meglio dall’influenza del vicino
mare, esposizione e suolo prevalentemente calcareo.
Fermentazione spontanea, due giorni di contatto con
le bucce ed interventi minimi restituiscono un vino
estremamente appagante in cui sapiditd ed aromaticita
convivono armoniosamente

Turi bianco 6,00/ 24,00¢

Salvatore Marino - Sicilia - Pachino (SR)
Vino bianco IGT Terre Siciliane
Cataratto 12% vol

Cataratto in purezza, vinificato in vasche d‘acciaio con
una breve macerazione di 3 giorni. Un vino di
elegante schiettezza che vira da spiccate note fruttate
a delicati accenni di erbe aromatiche, dalla trama
intrigante e sorso materico

Manfredi Grecanico 6,00€ / 26,00 €

Azienda Agricola Manfredi Franco - Marsala
Vino bianco IGP Terre Siciliane
Grecanico 11,5% vol

Uve grecanico in purezza vendemmiate da due
differenti suoli, argilla e sabbia. Freschezza sapidita e
tensione sono le note che scandiscono il ritmo di una
bevuta defaticante ed appagante, di cui godere come
brezza marina in una giornata afosa

servizio al tavolo 19%

Versante Est 700€ /38,00€

Eduardo Torres Acosta - Passopisciaro (CT)
Vino bianco IGT Terre Siciliane
Carricante 12% vol

I versante orientale con le sue vigne affacciate sul
Mar lonio gode delle condizioni piu favorevoli alla
produzione di Carricante. Fermentazione spontanea
in cemento, 5 giorni di macerazione sulle bucce ed
affinamento in legno restituiscono un vino verticale,
ampio ed energico

Nerina 2024 9,00€ / 45,00 €

Azienda Agricola Giuseppe Russo Passopisciaro (CT)
Etna bianco DOC
Carricante, Catarratto, Inzolia, Grecanico, Minnellq,

Coda di Volpe - 12% vol

Giallo Paglierino con leggeri riflessi dorati

Bouquet fine ed elegante dove spiccano le tipiche
note agrumate e floreali, con leggeri sentori speziati.
Fresco, sapido in cui la componente acida bilancia la
parte alcolica e rende il vino persistente, lungo e di
estrema mineralita

Vigna di Milo 12,00€ / 60,00€
I Vigneri - Sicilia - Milo (CT)

Etna bianco Superiore

Carricante 12% vol

Giallo paglierino intenso con riflessi dorati. Al naso &
ricco di sentori che richiamano mele cotogne, arance e
fiori di campo. Note di rosmarino, timo, pane tostato e
mandorle completano il bouquet. Al palato & fresco e
piacevolmente sapido fino al finale



vini rossi

Calice 10cl / Bottiglia

Cerasuolo

di Vittoria DOCG 700€ /35,00€

Azienda Gulfi - Sicilia - Chiaramonte Gulfi (RG)
Cerasuolo di Vittoria DOCG
Nero d’ Avola, Frappato 14% vol

Dal matrimonio tra due dei vitigni siciliani pit
rappresentativi nasce la DOCG del Cerasuolo di
Vittoria, vino polposo dal sorso agile e sapido

vini rosati

| Vigneri 700€ /36,00€

I Vigneri - Sicilia - Milo (CT)
Vino rosso
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 14% vol

Schiettezza e genuinitd sono i tratti distintivi di questo
rosso dal sapore antico. Uve non diraspate pigiate
con i piedi, fermentazione spontanea ed affinamento
in anfore di terracotta interrate, in una sola parola,
vulcanico

Calice 10cl / Bottiglia

Turi rosato 6,00€ / 23,00 €

Salvatore Marino - Sicilia - Pachino (SR)

IGT Terre Siciliane

Syrah rosato 12% vol

Rosato naturale ottenuto da uve Syrah in purezza.
Vinificato con lieviti indigeni in vasche d'acciaio, & un
rosato succoso e vivace, contraddistinto da grandi
sentori di frutti rossi e una piacevole acidita

servizio al tavolo 19%

Serra Ferdinandea 700€ /26,00€

Serra Ferdinandea S.r.l. - Menfi (AG)

Sicilia DOC

Nero d’Avola 13% vol

Vino rosato prodotto da uve Nero d’Avola in
purezza, coltivate secondo i principi dell‘agricoltura
biodinamica. Ottenuto da una vinificazione attenta al
rispetto dell’integrita del frutto. Di colore rosa tenue,
al naso esprime note di frutta rossa fresca. Al palato &
fresco, scorrevole e di grande bevibilita



vermouth s

Lillet Aperitif bianco 5,00¢€
Lillet - Francia 20% vol

Profumo & intenso e floreale, camomilla e ginestra,
sentori agrumati, erbe aromatiche e cenni balsamici. Il
gusto & pieno e carnoso, con note di arancia candita,
miele. Finale lungo e persistente

Americano Cocchi ¢,00¢€
Cocchi - Piemonte 16.5% vol

Raffinato vino speziato. All'olfatto ha un bouquet
elegante, che esprime profumi di morbide spezie
dolci, erbe officinali, scorza d‘arancio amaro, china
calissaia, artemisia, genzianella, cenni di erbe
aromatiche e ricordi balsamici

Americano Cocchi rosa 6,00€
Cocchi - Piemonte 16.5% vol

Vino aromatizzato con estratti naturali di fiori e spezie
tra cui in particolare genziana, china e agrumi con
un‘aggiunta di zenzero, vaniglia e petali di rosa. Il bel
colore rosso & completamente naturale

Storico Cocchi 6,00€
Cocchi - Piemonte 16.5% vol

Un vermouth che emoziong, ricco di sensazioni: tra
le erbe e spezie aromatizzanti sono protagonisti
I'artemisia e gli agrumi che con la china donano
equilibrati toni amaricanti e agrumati. Il gusto & ricco,
con note di cacao e arancio amaro. Dall'infusione di
alcuni legni nobili e balsamici arrivano le note finali

Chazalettes Rosso 700¢€
Chazalettes - Piemonte 16.5% vol

Al naso presenta toni di ciliegia e maraschino,
prugna secca e chiodi di garofano, con un sottofondo
pit balsamico di erbe aromatiche ed eucalipto,
accompagnato da toni tostati di tabacco, cuoio e
tamarindo

Chazalettes Bianco 700€
Chazalettes - Piemonte 16.5% vol

Vermouth dall'intensa fragranza di fiori e frutta in
cui, oltre all'artemisia piemontese, spiccano note di
agrumi dolci, coriandolo, angelica e di un profumato
cardamomo

Chazalettes Extra Dry 700€
Chazalettes - Piemonte 16.5% vol

Vermouth di Torino con sentori di scorze di agrumi che
gli donano una freschezza bilanciata dalla rotondita
delle erbe alpine piemontesi con richiami di ginepro e
altre spezie

servizio al tavolo 19%

Turi Vermouth 700€
Salvatore Marino - Sicilia - Pachino (SR) 17% vol

Vermouth rosso dal profilo aromatico intenso e
mediterraneo, in cui, oltre all'artemisia, emergono
note di arancia, timo selvatico e finocchietto, che
richiamano con chiarezza i profumi della Sicilia

DiBaldo BBB 10,00€
DiBaldo - Emilia Romagna 21,5% vol

Al gusto passa dal dolce all'amaro, sfiorando le note
della frutta fresca e degli oli essenziali dei migliori
agrumi biologici italiani. | pepi orientali emergono tra
I'ampio ventaglio di botaniche. In accordi aromatici
mai sentiti prima, concentrati e di lunghissima
persistenza. Spiccano le note di agrumi mediterranei,
zagare e albicocca candita

DiBaldo Un Bitter 10,00 €
DiBaldo - Emilia Romagna 21% vol

Al gusto & subito caldo, in perfetto equilibrio tra note
dolci e bitter che si fondono in un originale gusto
piacevolmente armonico. Spiccano le note di fiori di
arancio, scorze di agrumi, genziana e china

DiBaldo 721 Rosso 10,00€
DiBaldo - Emilia Romagna 17,5% vol

Al gusto si manifesta come un “Vermouth fuori dai
binari” ricco di polpa di frutta rossa matura con
evidenza di amarena selvatica, lampone, mora,
uva rossa e note finali di mirto. Spiccano le note di
rosa damascena, frutti di bosco surmaturi, assenzio,
cortecce orientali, vaniglia, miele d'acacia

Antica Formula Carpano 10,00€
Carpano - Lombardia 16,5% vol

Dal colore amaranto brillante con venature ambrate, al
naso emerge il bouquet di vaniglia che si accompagna
alle note di spezie, agrumi e di frutti secchi come uva
passa e chiodi di garofano. Al palato risulta ricco e
vanigliato con note d‘arancia amara, datteri, fave di
cacao, ciliegie e zafferano

Etna Bitter 6,00 €
Aetnae - Sicilia - Paternd (CT) 25% vol

All'olfatto erbaceo e speziato con note di arancia e
fiori di zagara. Balsamico, si caratterizza per un
retrogusto amaricante che persiste molto in bocca. La
parte alcolica risulta ben bilanciata cosi da non
sovrastare i sapori e i profumi che lo definiscono



amari éd

Fernet Branca 5,00 €
Branca - Lombardia 39% vol

Amaro dal gusto e dalla personalita inimitabili, nato
da una ricetta realizzata nel 1845 che prevede
I'impiego di 27 erbe

Branca Menta 5,00 €
Branca - Lombardia 28% vol

Su base Fernet, regala una perfetta armonia tra naso
e gusto ,offre un‘esplosione rinfrescante di mentaq,
eucalipto e mentolo e cenni balsamici, su incredibili
rimandi di erbe aromatiche di montagna

Chartreuse Vert 500€
Chartreuse - Francia 55% vol

E un elisir dal gusto incredibile, dato da ben 130

erbe e piante officinali. Le erbe vengono lasciate

in infusione in alcol, il tutto viene distillato e poi il
liquore viene fatto affinare in botti grandi di rovere per
almeno 3 anni, nel piv classico stile francese. Questo
liquore rilascia intensi e caratteristici sentori di erbe
aromatiche, fiori, spezie e un che di miele. Morbido,
liscio e moderatamente dolce, chiude persistente con
gradevoli rimandi amarognoli

Amaro Ribadi 5,00 €
Bruno Ribadi - Sicilia - Palermo 28% vol

Il digestivo siciliano che porta in sé tutta la forza
degli aromi della sua Terra. Prodotto con luppolo

e sommacco - saporito frutto dalle proprieta
antiossidanti - pepe rosa e bucce d'arancia amara, &
un ottimo fine pasto

Roger Extra Strong ¢,00€

S.A.R. Vecchio magazzino Doganale -
Calabria 25% vol

E il risultato di unattenta selezione di agrumi e
botaniche amaricanti, coltivate e selezionate in
Calabria. Al naso & un’esplosione di scorza d'agrume
e ching, liquirizia ed erbe aromatiche che lascia
presagire potenza ed aromaticitd

servizio al tavolo 19%

Jefferson 6,00€

S.A.R. Vecchio Magazzino Doganale -
Calabria 30% vol

Intenso colore ambrato e di forte impatto al naso,
con note di genziana, rosmarino, origano e sfumature
agrumate che cedono il passo a sensazioni di spezie
dolci in sottofondo. Morbido, ben equilibrato, con
finale di erbe al palato

Intervallo Amaro da Salotto 700€

S.A.R. Vecchio Magazzino Doganale -
Calabria 28% vol

Al naso emergono spezie, chiodi di garofano,
cannellg, seguite da note verdi di carciofo, menta
e genziana. In bocca & potente, importante, ben
bilanciato tra la morbidezza alcolica e la vena
amaricante, connotato da lunghissimo e persistente
finale di erbe aromatiche

Washington 7,00€

S.A.R. Vecchio Magazzino Doganale -
Calabria 28% vol

Ottenuto con numerose botaniche tra cui spicca
I'arancia Washington accompagnata da limone,
arancia dolce, arancia amara, pompelmo, radice di
enula, chiretta e coriandolo. Sorprende per la sua
carica amaricante. Sa esaltare la parte bitter delle
arance



brandy/cognac/armagnac 4

Stravecchio 5,00€
Branca - Lombardia 38% vol

Brandy dal sapore pieno e ricco, con note di frutta secca, noci tostate, cacao amaro, caldi richiami mielati e sentori
di vaniglia

B&B 500¢

Bénédictine - Francia 40% vol

Un liquore raffinato ed aromatico con pib di 56 erbe e spezie diverse infuse nel brandy e addizionate con un
macerato di scorze di limone e vaniglia, quindi distillato e lasciato invecchiare in botti di rovere dello stesso brandy
per circa due anni

Drouin Expression 2017 Tres Pommes - Calvados Pays d’Auge 8,00€
Drouin - Francia 53% vol

Prodotto a partire dalle 30 varieta di mele da sidro che Christian e Guillaume Drouin raccolgono nei frutteti di
famiglia. Le mele vengono spezzate e lasciate macerare, al fine di ottenere la giusta colorazione, oltre che una
maggiore rotonditd. Il succo viene ottenuto dopo una pressatura soffice come quella dello champagne, dove si
estrae soltanto il 65% del succo totale. Alla fermentazione spontanea segue una lunga maturazione del sidro, che
verra poi distillato nel tradizionale alambicco Charentais. L'invecchiamento avviene in botti che hanno contenuto
in precedenza altri calvados della Maison Drouin. Il nome Tres Pommes identifica quei calvados con un’intensita
aromatica della mela particolarmente marcata

. PN e
Cognac Augier - L'Océanique 9,00€

Spirits Partners - Francia 40,1% vol

Un cognac che mostra un’influenza marittima e un carattere minerale. Il corpo ha una purezza schietta che si
sovrappone ad un‘accattivante mineralita. Un bouquet floreale e speziato porta tracce di tabacco delicato. Questo
cognac & il prodotto di pregiate acquaviti provenienti dalla coltivazione del Bois Ordinaires sull‘isola di Oléron.

La miscela ha una tonalitd giallo limone. Inizialmente, il naso mostra influenze marittime arricchite da sottili note di
agrumi maturi, come il limone maturo. Durante |'agitazione si riconoscono note minerali e marine. L'attacco & vivace
e diretto con aromi di scorza di pompelmo rosa. Un palato centrale chiaramente definito & seguito da un finale
altamente floreale che ricorda i fiori di limone. L'impressione finale & di spezie delicate e un accenno di tabacco
delicato

Marquis de Montesquiou Reserve 10,00 €
Société des Produits d’Armagnac - Francia 43% vol

Blend di acqueviti invecchiate per almeno 5 anni e per la maggior parte provenienti dalla zona Bas Armagnac.
Profuma di noci, frutta secca, frutta candita e fichi. Al palato risulta avvolgente e rotondo con note e sensazioni
speziate

Camus Napoléon 10,00 €
La Grande Marque - Francia 40% vol

Dal colore oro luminoso e dal profumo di note floreale e fruttato con accenni di pompelmo e mandorla. In bocca ha
buona armonia di frutta secca e leggeri sentori di legno di rovere

servizio al tavolo 19%



tequila 4d

mezcal 4d

Rooster Rojo Tequila 6,00 €
Rooster Rojo - Messico 38% vol

Incolore, luminosa, vivace persino all‘aspetto. Al naso
ci regala sensazioni agrumate di limone, limetta e
cedro

Fortaleza Blanco 12,00 €
Fortaleza - Messico 40% vol

Colore trasparente che con aromi di agrumi e una
ricca nota di agave riempiono il naso in questa tequila
blanco unica e molto speciale. Presenti anche sentori

di burro, oliva, terra, e pepe nero

Fortaleza Reposado 14,00 €
Fortaleza - Messico 40% vol

Fortaleza Reposado ha il suo carattere distinto con
aromi di agrumi, caramello, burro, agave cotta e
salvia. Al naso anche vaniglia, melq, terra e cannella

Fortaleza Reposado
Winter Blend 20,00 €
Fortaleza - Messico 43,5% vol

Fortaleza Reposado ha il suo carattere distinto con
aromi di agrumi, caramello, burro, agave cotta, salvia
vaniglia, mela, terra e cannella

servizio al tavolo 19%

Encantado 8,00€

Encantado - Messico
Mezcal Artesanal - Joven - Espadin 43% vol

Come tutti i mezcal di San Luis, & prevalentemente
caratterizzato da mineralitd e da bassi sentori

di affumicatura, con il risultato di essere un pod

piu delicato. La cottura viene fatta in forno conico
interrato, la molitura tramite tahoma tirata da cavallo

Alberto Ortiz - Palenqueros 10,00 €

Palenqueros - Messico
Mezcal Artesanal - Joven - Tobald 50,1% vol

Al naso offre note chimiche profonde, quasi
oce‘roniche, con una nota vegetale speziata, ma con
interessanti e dolci toni fruttati, esotici e aciduli, e
banana. Al palato esprime dolcezza delicata, lattica,
con note di nocciola che virano verso gli agrumi e
I'ananas. Note salate, che sul finale lasciano spazio
a una dolcezza di frutta matura e di mais tostato
interrato.

Molitura tramite tahoma tirata da cavallo

Alipis San Baltazar 8,00€
Alipds - Messico
Mezcal Artesanal - Joven - Espadin 48% vol

Mezcal delicato, fruttato. Leggermente dolce, ma con
una buona mineralita



grappe e acqueviti 4d

Segnana 5,00€
Elli Lunelli - Trento 42% vol

Intenso colore ambrato, conferito dal lungo invecchiamento in botti di rovere. Un blend che conquista per finezza e
aromaticita. Alle note di pasticceria e frutta candita si accompagnano delicate sensazioni tostate e speziate

Grappa Giovi 6,00€
Giovi - Sicilia - Fondachello (ME) 43% vol

Persistente, aromatica e al tempo stesso morbida ed elegante. Ottenuta dalle vinacce dei pregiati vitigni autoctoni
dell’Etna

903 Tipica 6,00€
Bonaventura Maschio - Veneto 45% vol

Perfetto equilibrio di vinacce diverse, distillate in speciali alambicchi di rame. Profumo intenso fruttato e floreale con
note di mela ed erbe aromatiche

Pesche selvatiche di vigna a pasta rossa 12,00 €
Capovilla - Veneto 45,5% vol

Alla base del lavoro del Maestro tecniche artigianali capaci di conservare le proprietd dei frutti distillati e volte a
celebrare I'infinita gamma sensoriale che la natura & in grado di regalare. Capovilla ha deciso di utilizzare materie
prime uniche e pregiate per la creazione di questo distillato

Colore limpido e cristallino dagli aromi complessi e ricchi, con sfumature dolci e aspre fruttate. Gusto corposo e
intenso, con sentori morbidi di pesca, note di mela e agrumi

Amarene di Montagna 12,00€
Capovilla - Veneto 51% vol

Potente ed elegante, indimenticabile sia al naso che al palato con un finale forte caratterizzato dall’inconfondibile
sapore di amarena. Trasparente e cristallina alla vista, seduce con dolci profumi fruttati

servizio al tavolo 19%



whisky 4l

Buffalo Trace 700¢€

Buffalo Trace Distillery - Usa
Bourbon Whiskey 40% vol

Bourbon da mais, segale e orzo maltato, affinato

in botti di rovere americano. Di colore ambrato, al
naso esprime note di vaniglia e caramello. Al palato
& morbido e avvolgente, con un finale caldo ed
equilibrato

Monkey Shoulder The Original 8,00€

Distilled by William Grant & Sons Scotland
Blended malt Schotch whisky 40% vol

Colore giallo ambra luminoso, al naso avvolge con
toni dolci di confettura di albicocche e crema pastic-
ciera, note speziate dolci di vaniglia e lieve cioccolato
al latte. Assaggio morbidissimo, delicato e vellutato,
con prevalenza di note maltate seguite da caramello e
miele che conducono ad un lungo finale leggermente
piccante che ricorda la menta piperita. Assemblaggio
perfetto dal gusto morbido e cremoso

Signatory Vintage 9,00€
Distilled by Whitlaw - Scozia

Highland single malt Scotch whisky
9 years old 43% vol

Morbido al palato con delicati sentori di torba. Potem-
te ma elegante con finale di miele e agrumi. Chiude
con qualche noto di pepe e tabacco

Port Askaig Islay 10,00€

Elixir Distillers - Port Askaig - Scozia

Islay Single Malt Scotch Whisky 8 Years 45,8% vol
Colore giallo dorato, al naso abbiamo note di limone,

carbone di legna, una punta minerale e influenza
costiera, salamoia, biscotti al burro e crema pasticcera

Glen Scotia 12,00€
The Glen Scotia Distillery - Scozia
Single Malt Scotch Whisky 15 y.0. 46% vol

Colore ambrato con scorze di agrumi, dolce e con
grande profondita. Al naso note di malto tostato e
cereali, vaniglia e finale con note di pelle e legno

Glen Scotia Victoriana 12,00 €

The Glen Scotia Distillery - Scozia
Single Malt Scotch Whisky Cask Strength 51,1% vol

Regala aromi di frutta in confettura, agrumi, legni
nobili e sfumature delicatamente floreali. Al palato

si distende armonioso, con un sorso pieno, coerente
al naso, accompagnato da intriganti sentori di torba
che s'allungano verso un finale di grande persistenza
gustativa

servizio al tavolo 19%

Waterford Edition1.1 12,00¢

Waterford Distillery - Irlanda
Irish Single Malt Whisky - Single Farm Origin 50% vol

Il concetto che sta alla base del progetto Waterford

& semplice ma rivoluzionario: produrre un whisky
orientato alle materie prime, guidato dal concetto di
terroir; e quindi imbottigliamenti Single Farm. E stato
invecchiato al 41% in botti di rovere americano First
Fill, all"'11% in rovere americano vergine, al 37% in
rovere francese, all’11% in botti che hanno contenuto
vino dolce. Distillato nel 2016, & stato imbottigliato nel
2020. Colore ambrato, al naso aromi di malto, frutta
matura, uva passa, agrumi, vaniglia

GlenMorangie 15,00€

The Glenmorangie Distillery Co. - Scozia
Highland Single Malt Scotch Whisky 18 Years
43% vol

Colore ambrato, dolce con note di miele e spezie
esofiche, sentori di pera verde e uvetta

Whistlepig small batch rye whiskey

aged 10 years 14,00€
Whistlepig Distillery - USA
Rye Whiskey 50% vol

Il whiskey che ha riscritto le regole dell'alta qualita
nei Rye whiskey. Al naso esprime un‘armoniosa
complessita con note di Pimento, scorza d'arancia,
anice, quercia, carbone e caramello.

Sul Palato arriva morbidamente con la sua fine
dolcezza con sentori di caramello e vaniglia, seguiti
da spezie di segale e menta. In chiusura accompagna
lungamente con la dolcezza di un caramello mai
invadente, anzi piacevole e vellutato

Samaroli Islay 2021 20,00 €
Samaroli - Scozia

Single Malt Scotch Whisky 43% vol
Bottled in Scotland in 2021 from selected
Caol lla Casks

bottiglia n. 836,/1380

Colore dorato, delicatamente torbato con note di
lievito, di burro e di carne affumicata che vanno a
comporre il bouquet, caratterizzato da gusti che
richiamano le mandorle, le nocciole e la frutta candita
sorprende la sua salinita equilibrata e armonica: con
note di aringhe e acciughe, cespugli di cappero che
scendono verso il Mare di Sicilia



vodka 4d

liquori 4

Moskovskaya 6,00€
Moskovskaya - Lettonia 40% vol

La ricetta di Moskovskaya, invariata dal 1938,
prevede un blend di grano e segale e un processo di
produzione e filtrazione, che donano a Moskovskaya
la sua distintiva morbidezza, piacevole in bocca e con
un finale dolce e speziato al palato

Giovi 700€ ()
Giovi - Sicilia - Fondachello (ME) 40% vol

Vodka prodotta da grani antichi siciliani e ingredienti
naturali distillati in alambicchi di rame discontinui
alimentati a legna. Vodka di grande equilibrio,
morbida e armonica al palato. Il naso & contraddistinto
da richiami di coriandolo, legno affumicato e sentori di
chiodi di garofano e anice

Isfijord Premium Artic vodka 10,00€
Isfiord - Groenlandia 44% vol

Per la produzione della Vodka Isfjord vengono
utilizzati solo 'acqua dolce e pura degli iceberg del
Cap of Greenland e il grano bruno dorato piu fine. Dal
profumo fresco, al naso dona note di agrumi e pepe

Potocki 10,00 €
Potocki - Polonia 40% vol

Elaborato a partire dalla segale prodotta localmente,
Potocki e distillata in due riprese senza filtrazione.

Al naso sentori freschi e molto aromatici. Esprime
inizialmente pienamente la segale, poi evolve su note
di limone e di latte di cocco

Tito’s Handmade 8,00 €
Fifth Generation - USA 40% vol

Un progetto nato con I'intento di creare un distillato di
altissima qualitd, anzi la migliore al mondo e proporla
ad un prezzo ragionevole.

La vodka prodotta da questa micro distilleria utilizza
esclusivamente il mais come materia prima e viene
softoposta a sei distillazioni secondo il metodo Pot
Still, per raggiungere il grado di purezza e qualita
desiderato da Tito.

Per la distillazione del mais, & usato lo stesso metodo
normalmente adottato per gli scotch single malt e per i
piv fini cognac francesi.

Si caratterizza per la delicatezza e la morbidezza del
sorso

servizio al tavolo 19%

Millelumie Limoncello di Sicilia 6,00€
Mandarito Isola Bella 6,00 €

Amaretto llva Saronno 6,00€
Sambuca Molinari 6,00 €

Pernod 6,00€

Grand Marnier 6,00€
L'Orangerie-Liqueur de Monaco 700 €

Biancosarti 6cl 6,00€



rum A4c

Brugal Blanco Supremo

Extra Dry (Rum bianco) 5,00 €
Brugal - Repubblica Dominicana 40% vol

E un rum di melassa che invecchia da 2 a 5 anni in
botti di quercia bianca americana ex bourbon. Gli
anni di invecchiamento e la successiva tripla filtrazione
creano un mix perfetto tra gli aromi di caffé, cocco

e vaniglia e la trasparenza di un distillato puro e
cristallino

Rum Fire (Rum bianco) 6,00 €
Hampden - Jamaica 63% vol

Rum Fire della Hampden Estate & il massimo esempio
di rum bianco overproof tradizionale Giamaicano.

La produzione segue i metodi ancestrali, intoccabili

e invariati dal 1700, per ottenere quella potente
ricchezza aromatica che solo i rum high ester di
Trelawny possono avere. Colore chiaro, al naso &
fruttato, con note di banane mature, mango, ananas,
spezie corpose, olive verdi, fumo.In bocca & intenso e
speziato con note di pepe e frutti tropicali maturi

Clairin Communal (Rum bianco) 6,00 €
Clarin - Haiti 43% vol

I Clairin Communal ¢& il frutto dell'assemblaggio
accurato di quattro Clairin provenienti dai comuni
haitiani di Cavaillon, Barraderes, Pignon e St. Michel
de |'Attalaye, prodotti da puro succo e sciroppo di
canna da zucchero coltivata naturalmente senza
pesticidi. Colore cristallino e dai profumi erbacei e di
banana, con frutta esotica e dolce

Rum Bar Worthy Park (Rum bianco) 6,00 €
Worthy Park distillery - Jamaica 63% vol

Colore cristallino, al naso tropicale ed intenso con note
di frutta esotica, erbe spontanee, banane, lime, ananas
e sentori agrumati

Brugal 1888

doblemente anejado (Rum scuro) 8,00 €
Brugal - Repubblica Dominicana 40% vol

Brugal 1888 & un rum di melassa con doppio
invecchiamento:in botti ex bourbon e in botti ex sherry
che gli conferiscono note calde e fruttate. Ha gusto che
evolve in bocca lungo e persistente con note di canditi,
cannella e chiodi di garofano

servizio al tavolo 19%

Clairin Sajous (Rum bianco) 9,00 €
Clarin - Haiti 55,2% vol

Colore limpido e trasparente, intenso e vegetale,
con sentori di foglie di banano, frutta esofica, erbe
officinali, lacca e solventi

Single Estate Reserve (Rum scuro) 10,00 €
Worthy Park Distillery - Jamaica 56% vol

Colore ambrato, al naso note di caramello e
cioccolato fondente, pepe bianco, corteccia con
accenni di frutta secca tostata

Clairin Vaval (Rum bianco) 12,00 €
Clarin - Distillerie Arawaks - Haiti 50,4% vol

Colore trasparente e limpido con profumi di frutta
esotica matura e note di erbe aromatiche che
ricordano I'anice e i semi di finocchio

Hampden Jamaica Pure Single Rum
LROK 2018 (Rum bianco) 12,00 €
Habitation Velier

Hampden - Jamaica 62,5% vol

Un Rum bianco di raffinata eleganza, che vede
proseguire il sodalizio fra la Hamden Distillery e
Habitation Velier.

Il naso & pervaso da aromi freschi e profondi, in cui
il profumo della canna da zucchero si mescola a
tocchi di frutta fresca, anche esotica, e a sfumature
piU erbacee. All'assaggio & di oftimo corpo, con un
attacco al palato ricco e lungo

Pure Single Rum
HLCF Classic (Rum scuro) 13,00 €
Hampden - Jamaica 60% vol

Colore ambrato luminoso e intenso con profumi ricchi
e ampi dove si colgono note intense di olii essenziali,
solventi, sentori floreali, di erbe officinali e tropicali



gin - gin tonic

Gin 4 cl / Gin & Tonic

Empire London Dry Gin 6,00€ /8,00 €
William Grant’s - Regno Unito 40% vol

Tipico London Dry con ginepro, scorze di limone,
radici di angelica e giaggiolo, semi di cumino,
finocchio e coriandolo

Hernd 700€ /10,00 €
Herné gin - Svezia 40,5%

Gin London Dry prodotto con botaniche naturali

e biologiche accuratamente selezionate. Al naso
emergono note di ginepro e agrumi freschi, con
delicate sfumature floreali. Al palato & morbido e
rotondo, con richiami speziati e una lieve dolcezza. |l
finale & lungo e persistente, con ritorni agrumati e un
accenno di pepe nero

Etneum volcanic gin 700 € /10,00€
Aetnae - Sicilia 42% vol

Preparato con cura in quantitd limitate, questo distillato
unisce sapientemente alcool di cereali, ginepro
distillato e una selezione di aromi naturali, inclusi fiori
selvatici siciliani e agrumi locali come il limone e il
bergamotto. Con la sua distinta nota di bergamotto,
Etneum si distingue come un gin al bergamotto.
Elegante, fragrante, generoso, intriso di energia...
vulcanica

Sabatini gin 8,00€ /10,00€
Teccognano - Toscana 41,3% vol

Al naso si percepisce un fresco sentore citrico e
floreale, con sfumature che rimandano alla campagna
toscana. Dal palato Pieno, non invadente, con
presenza bilanciata fra ginepro, finocchio selvatico,
lemon verbena e timo. Con un finale dove tutti

i botanicals concorrono ad attribuirgli un gusto
sofisticato

Apenera gin 8,00€ /11,00 €
Arenepa - Sicilia 40% vol

E un distillato 100% siciliano che offre una miscela
unica di sapori locali.

Le bacche di ginepro, i semi di coriandolo, le scorze

di limone di Siracusa e le scorze d‘arancia di Ribera
IGP si fondono armoniosamente, creando un profilo

di gusto fresco e vibrante. In aggiunta, la presenza di
finocchio, basilico, mandorle e noci conferisce al gin
una complessitd aromatica e una dolcezza avvolgente

servizio al tavolo 19%

Hendrick’s 8,00€ /11,00 €
William Grant’s - Scozia 44% vol
Rotondo e aromatico. Note speziate decise

Le Gin 9,00€ /12,00 €
Christian Drouin - Francia 41% vol

Energetico e fresco. Sensazioni di mela,
pera, ginepro e spezie

Vor Icelandic Gin 10,00 € /13,00 €
Eimverk Distillery - Iceland 47% vol

Miscela di bacche di ginepro selvatiche, rabarbaro,
cavolo, muschio, alghe dolci e altre erbe islandesi

Gin Aux Agrumes 11,00 € /14,00 €
Distillerie De Monaco - Francia 40% vol

| primo gin distillato a Monaco ha i profumi degli
agrumi che da sempre vengono coltivati nel Principato,
e utilizza solo frutti locali: oltre alle indispensabili
bacche di ginepro, le botaniche principali sono

scorze fresche di limone, arancia, pompelmo,

lime e bergamotto, con laggiunta di timo limone

per accentuare il profilo aromatico prettamente
agrumato e floreale. Distillato in alambicco di rame a
bagnomaria della Kothe Distilling di Eislingen,

in Germania

Dry Gin “Ag 107,86" 12,00€ /15,00 €
DiBaldo - Emilia Romagna 45,1% vol

Il ginepro selvatico introduce sentori di macchia
mediterranea e ricordi di spezie e agrumi



retrofuture drinks

Un viaggio nel passato, per rievocare quelle emozioni e portarle nel futuro. Una rilettura di classici anni ‘90
passati attraverso le mani e il cervello del Caffé Sicilia e di Mattia Cilia, che ci ha guidato in questa drink list e
aiutato a perfezionare la nostra offerta del bere miscelato

Rum & Pera 11,00€

Hampden Pure Single Rum HLCF Classic, sciroppo
sapido di peraq, sidro di pere

Ramos Gin Fizz 1,00€ (&) (0) (1)

Gin all’extravergine di oliva, ricotta, oleo
saccharum di limone, latte di mandorla,
succo di limone, meringa, soda

Sex on the beach 11,00¢

Vodka Tito's, shrub di albicocche con
balsamosaba zero La Ca dal Nén, succo
d'agrume, sciroppo di ciliegia

Old fashioned 11,00 €

Buffalo Trace Bourbon Whiskey alle scorze di bergamotto
candite Caffé Sicilia, Whistlepig rye whiskey al caffe,

bitter mix Caffé Sicilia

Sgroppino 11,00 €

Vino frizzante Lentico, Alkermes Di Baldo,
rum Clairin Sajous, sorbetto al limone

Apple martini 12,00 €

Calvados CD XO, ABC de Drouin,
salamoia di capperi

Tequila Sunrise 12,00 €

Tequila Blanco Fortaleza, Mezcal
Alipus San Baltazar, succo di agrumi,
confettura di gelsi neri Caffé Sicilia

Quattro bianchi 12,00€ (%)

Vodka Tito’s, gin Hendrick’s, rum Brugal Blanco
Supremo Extra Dry, L'Orangerie-Liqueur de Monaco,
mandorla, zucchero

caffesicilia classic drinks

Nati e cresciuti al Caffé Sicilia

Spicy Paloma 10,00 €

Tequila Rooster Rojo, succo fresco di pompelmo,
mielard al peperoncino Caffé Sicilia

Our Sour orange 10,00 €
Granita di arancia rossa e Rum Fire
Our Sour Tangerine 10,00 €

Granita di mandarino e Mezcal Alipus san Baltazar

Macri 9,00 €

Granita di arancia rossa, granita di mandarino,
cocktail S. Pellegrino, Empire London dry gin

Coppeﬂa alcolica 4,00 € + alcolico a scelta

Mezza granita, alcolico a scelta

servizio al tavolo 19%

Spicy red 10,00€

Dibaldo BBB Aperitivo, Vermouth Rosso Chazalettes,
scorza di limone, soda

Marittimo 10,00 €

Vermouth Rosso Chazalettes, Dibaldo Un Bitter,
Balsabamo 3 La Ca dal Nén, soda

More & Less 10,00 €

Hernd Dry Gin, Dibaldo Un Bitter, Vermouth Storica
Cocchi

Equinozio 10,00€

Alkermes Dibaldo, gin Herng, succo di limone,
sciroppo, soda



classic drinks

Nati altrove cresciuti al Caffé Sicilia

Martini 10,00 €

Herné dry gin, vermouth dry Chazalettes

Espresso martini 8,00€ /9,00€

Vodka Tito’s, espresso, sciroppo al limone
Il secondo prezzo si riferisce al drik eseguito con
espresso speciale

Vodka Martini 10,00€ (1)

Vodka Giovi, vermouth dry Chazalettes

Cosmopolitan 9,00€ ()

Vodka Giovi, L'Orangerie, nostro sciroppo di frutta
rossa, succo di limone
Daiquiri 9,00€

Rum mix Caffé Sicilia, succo di limone, zucchero

Margarita 9,00 €

Tequila Rooster Rojo, L'Orangerie,
succo di limone, sale

Vodka Tonic 9,00 €
Vodka, Indian Tonic Water Fever-Tree

Moscow Mule 9,00¢

Vodka Potocki, Ginger Beer Fever-Tree,
succo di limone

Tom Collins 9,00€

Herné dry gin, succo di limone, zucchero, soda

Sazerac 1869 9,00¢€

Whistlepig small batch rye whiskey aged 10 years,
Cognac Augier - L'Océanique, Peychaud’s Bitter,
Pernod

analcolici

Whisky Sour 9,00€ (©)

Monkey Shoulder The Original, succo di limone,
zucchero, meringa

Campari Soda 4,00€

Campari Spritz 8,00 €

Lentico - Morandin, Bitter Campari, soda

Aperol Spritz 8,00€
Lentico - Morandin, Aperol, soda

Americano 9,00 €

Bitter Campari, vermouth Antica Formula Carpano,
soda

Negroni 9,00€

Bitter Campari, vermouth Cocchi Storico,
Hernd dry gin

Manhattan 9,00 €

Buffalo trace bourbon whiskey, vermouth Cocchi
Storico, Angostura Bitter, maraschino

Bloody Mary 10,00€ (1)

Vodka Giovi, succo fresco di pomodoro, salsa black
Mary Caffé Sicilia

Kir 700 €

DBE metodo classico Blanc de Noir Dosaggio Zero,
Créme de Cassis

Kir Royal 13,00€

Champagne Brut Réserve Grand Crue Robert
Charlemagne, Créme de Cassis

Bitter S. Pellegrino 4,00€
Crodino 4,00¢
Cocktail S. Pellegrino 4,00¢€

Virgin mule 700 €

Spremuta di pompelmo rosa, Ginger Beer Fever Tree

servizio al tavolo 19%

Come un tamarindo 6,00 €

Sciroppo di carruba siciliana, succo di limone,
soda, sale

Macri analcolico 700€

Granita di arancia rossa, granita di mandarino,
cocktail S. Pellegrino
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