Caffetteria

Espresso 1,20 €

Espresso macchiato |,20 €
Decaffeinato 1,40 €

Orzo espresso 1,20 €

Caffe Americano 2,20 €

Caffe corretto 2,00 €

Caffe freddo 2,00 €

Espresso & Mandorla 3,00 €
Con spuma di mandorla tostata
Latte 2,00 €

Latte di Mandorle 3,50 €
Mandorla, acqua e zucchero
Cappuccino 2,20 €

Cappuccino di Mandorle 5,00 €
Cioccolata calda 4,00 €

Bevande

Acqua minerale 25cl 1,20 €
Naturale / Frizzante

Acqua minerale 75cl 2,20 €
Naturale / Frizzante

Succo di frutta 2,50 €

Pera / Pesca / ACE

Acqua tonica Fever-Tree 3,50 €
Acqua tonica Tassoni 3,50 €
Ginger beer 3,50 €

Sprite 3,00 €

Fanta 3,00 €

Coca Cola 3,00 €

Chinotto 3,00 €

Menta fredda 3,00 €

Servizio al tavolo 19%

Succhi freschi

Limonata 3,50 €
Classico 3,50 €

Kiwi e mela

Delicato 3,50 €
Finocchio, mela e sedano

Salutista 3,50 €
Mela e sedano

Succo di pomodoro condito 4,00 €

Birre 33cl

Tari Hell 6,00 €

Helles 4,7%

Tari Oro 6,00 €

Pilsner 4,9%

Tari Vicere 6,00 €

Weizen 5,0%

Tari For Sale 6,00 €
American Amber Ale 4,9%
Tari Bronzo 6,00 €

Amber English Pale Ale 5,8%
Tari Oncia 6,00 €

Birra ambrata doppio malto con uva
7,5%

Tari Aquamaris 6,00 €

Gose 5,0%
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Te e infusi

Te freddo con granita di limone 4,00 €

Sencha - Te verde 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 2 minuti
Una bevanda strutturata dall’aroma vegetale e intenso,

dal gusto dolciastro con note marine e texture vellutata

Bancha Fiorito - Te verde 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 2-3 minuti
Raccolto in piena estate, ha foglie grandi ed e ricco di
tannini e polifenoli. L’aggiunta di fiori di gelsomino gl

conferisce profumi intensi e fruttati

Rosa d’Inverno - Te verde e nero 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 2-3 minuti
Una miscela delicata di Te nero alla rosa e Té verde dal
profumo dolce e fruttato. Con boccioli di rosa e petali

di girasole

Ceylon Op | -Te nero 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 3 minuti
Apprezzati per il colore ramato in tazza, per I'aroma
deciso di legno e frutta e il gusto pieno ed equilibrato

Darjeeling - Té nero 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 4-5 minuti
Tipico aroma di uve moscato e sapore deciso con re-

trogusto muschiato

Pai Mu Tan - Te bianco 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 4-5 minuti
Raccolto primaverile, € composto dalla ggmma e dalle
prime due foglie. Profumi delicati e caratteristico sapo-

re di miele.

Tisana Ginger Lemon 4,50 €
Tempo di infusione consigliato: 5 minuti
A base di lemon grass, ginger radice e scorza di arancio

Tisana Verbena e Melissa 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 5 minuti
Una bevanda composta di erbe dalle note proprieta

depurative

Servizio al tavolo 19%

Tisana Finocchio Liquirizia 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 4-5 minuti
A base di semi di finocchio e corteccia di liquirizia, con

proprieta digestive e sgonfianti.

Camomilla 4,50 €

Tempo di infusione consigliato: 4-5 minuti
Camonmilla, foglie di arancio, foglie di tiglio, luppolo,
menta piperita, melissa, passiflora, biancospini, lavanda,

asperula, maggiorana.

Frollini

Frollino integrale al limone 0,50 €
Con Majorca siciliana integrale, limone e vaniglia

ed extravergine d’oliva

Frollino curry e mandorle 0,50 €
Con Majoreca siciliana integrale, curry e man-

dorle ed extravergine di oliva

Frollino alla nocciola 0,50 €
Con Majorca siciliana integrale, nocciole dei

Nebrodi e fava di cacao ed extravergine di oliva

Frollino al cacao Cacao 0,50 €
Con Majorca siciliana integrale, cacao, granella

di fava di cacao ed extravergine di oliva

Biscotto da dessert al burro 0,80 €
Farcito con crema gianduja, cioccolato fondente

Biscotto da dessert al burro 0,80 €
Farcito con confettura d’albicocche

Confetti di Mandorla 0,20 €

Meringa al limone con mandorla pelata

Savoiardo 0,30 €



Paste di mandorla

Pasta di Mandorla* 0,80 €
Biscotto di Mandorla* 0,80 €

Al limone

Amaretto* 0,80 €

Con mandorle amare

Pasta di Mandorla* 0,80 €

Fava di cacao e pepe nero

Pasta di Mandorla* 0,80 €

Erbe aromatiche e pepe bianco

Normanno 1,40 €
Biscotto di mandorle al limone, ripieno di
marmellata di cedro

Moresco 1,40 €

Biscotto di mandorle tostate e sesamo,
ripieno di marmellata di arance

Biscotti

Pasticciotto Mignon 2,00 €
Pasta frolla con crema di mandorle e mar

mellata di mandarini

Pasticciotto 3,00 €
Pasta frolla ripiena di marmellate assortite

Raviola 3,00 €

Pasta frolla con nocciole, mandorle tosta
te, cannella e chiodi di garofano

Tortina Savoia 4,00 €
Biscotto friabile al burro, con cioccolato
fondente e nocciole

Pasta Reale

Frutti da riposto™ 0,80 €
Frutti di pasta reale di mandorle coperta
di cristalli di zucchero

Frutta Martorana™ 60,00 € / kg

Frutta di pasta reale di mandorle

*senza glutine tra gli ingredienti ma prodotto in ambiente

dove si lavorano farine

Servizio al tavolo 19%

Pasticceria al caldo
Brioche 2,00 €

Brioche farcita 2,50 €

Ricotta / Crema vaniglia / Cioccolato / Confettura d’al-
bicocca

Cornetto 2,00 €

Vuoto / Ricotta / Crema vaniglia / Cioccolato / Confet-
tura d’albicocca

Cornetto Integrale 2,00 €

Con erbe aromatiche selvatiche da noi raccolte ed
essiccate, miele nell'impasto

Treccia 2,00 €

Mandorle e arancia

Miccia 2,00 €
Con Majorca integrale, fava di cacao, nocciole, scorze
di bergamotto candite e pepe bianco

Fagottino di Mele al Marsala 2,00 €
Pasta sfoglia farcita di mele al Marsala, profumo di
limone e vaniglia Tahiti

Cestino Ovino 3,00 €

Pasta frolla con ricotta non lavorata, crema al
cioccolato, canditi di limone e arancia e crumble

di nocciole

Cestino d’Estate €3,00

Pasta frolla farcita con prugne sciroppate,
marmellata di pompelmo rosa e crema al rhum
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Pasticceria

Cannolo 3,50 €

Ricotta / Crema vaniglia / Cioccolato

Cannolo di pasta frolla 3,50 €

Ricotta / Crema vaniglia / Cioccolato

Cassatina 5,00 €

Biancomangiare™® 3,50 €
Budino di Mandorle

Pasta di pan di Spagna 2,50 €

Pan di Spagna e pasta frolla farcita a scelta:

Ricotta / Crema vaniglia / Cioccolato

Insalata di frutta* 5,00 €

Pan di Spagna di mandorla e Mais con
crema doppio Fiordilatte, olio EVO Fur
gentini, pepe di Sichuan e frutta fresca di

stagione

Savarin al Marsala 5,00 €

Bagnato di Marsala, ripieno di crema al
Marsala con uvetta zibibbo di Pantelleria

Pan di spagna

Pan d’Iblei 2,50 €

Pan di Spagna alla mandorla aromatizzato
alle erbe

Etnea 2,50 €

Tranci di torta
Ricotta e Cannella 4,00 €

Crema di ricotta e cannella

Pompelmo Rosa e Peperone 4,00 €

Crema al pompelmo rosa e peperone candito

Bergamotto e Pepe 4,50 €

Crema al bergamotto con pepe
e marmellata di bergamotto

Gianduja Sicilia* 5,00 €
Pan di Spagna alle nocciole dei Nebrodi
e cioccolato, crema al gianduja

L’'apparenza Inganna* 5,00 €

Pan di Spagna alle Mandorle, crema alle Mandorle

e crema al caffe Jamaica Blue Mountain

Z’isola 5,50 €
Crema leggera alla Mandorla, profumata
al limone, marmellata di limoni alla vaniglia

Pistacchio e Arancia 6,00 €
Crema al pistacchio di Bronte D.O.P.

e marmellata di arance

Hai Abbastanza?* 5,50 €

Pan di Spagna di cioccolato con nocciole dei
Nebrodi tostate. Crema leggera alla vaniglia e
cardamomo, confettura di albicocche

Pan di Spagna al cioccolato fondente extra
con Pistacchio Verde di Bronte DOP e olio

EVO Furgentini

*senza glutine tra gli ingredienti ma prodotto in ambiente dove si lavorano farine

Servizio al tavolo 19%



Granite

-Mandorla

-Limone

- Gelsi Neri

- Caffe

- Fichi & Peperoncino

- Cappuccino ghiacciato

Granita di mandorle con granita di caffe

Non si servono granite miste

Mezza granita 3,00 €
Un gusto a scelta tra quelli disponibili

Granita 6,00 €

Un gusto a scelta tra quelli disponibili

Coppia di granite 6,00 €

Due gusti a scelta tra quelli disponibili

Tris di degustazione 7,00 €

Tre assaggi a scelta tra quelli disponibili

Brioche 2,00 €

Panna 0,50 €

Servizio al tavolo 19%

Gelati

- Mandorla e Cannella

Senza lattosio

- Limone

Senza lattosio

- Cioccolato

Senza lattosio

- Montezuma

Senza lattosio

Cioccolato profumato alla cannella con canditi
di limone e arancia e pezzetti di cioccolato fon-
dente

- Nocciola

- |cerice

Fiordilatte con Riso,Vaniglia e Limone
- Stracciatella

Fiordilatte alla Mandorla con pezzetti di ciocco-
lato fondente

- Ricotta
Fiordilatte alla ricotta profumato al Rhum, con
pistacchio Verde di Bronte DOP

-Oro

Fiordilatte al Limone, Mandorla e Zafferano di
Navelli

- Mandorla tostata, sesamo e arancia
Fiordilatte alla Mandorla tostata, con sesamo e

scorze di arancia candite

Coppa piccola / Cono 3,00 €

Massimo due gusti

Coppa grande 6,00 €

Massimo quattro gusti

Brioche con gelato 6,00 €
Massimo due gusti

o -—

' U
caffesicilia
D G 4



Gelati speciali

Pezzo duro* 4,00 €

In passato quando il gelato veniva trasportato,
veniva conservato in forme di rame, monogusto.
Un gusto a scelta tra i disponibili:

Pistacchio Verde di Bronte DOP/ Mandorla /

Limone / Torrone / Nocciola / Cioccolato /
Caffe Tartufo* 4,50 €

Gelato di cioccolato con panna fresca

Pagnottella 4,50 €
Gelato di crema con canditi di Limone e Arancia,
tra due dischi di pan di spagna imbevuti in

una liqueur di Rhum e Vermouth bianchi
k Cassata gelato 4,50 €

Sorbetto di pistacchio di Bronte D.O.P, gelato
di ricotta con granella di Pistacchio, pan di
Spagna bagnato di Alkermes e galato di crema
con canditi di arancia e limone e spezie

TortaViennese 4,50 €

Gelato fiordilatte al caffe, gelato di cioccolato,
panna fresca montata, pan di Spagna bagnato di
Rhum e Vermouth e cioccolato fondente

Schiumone* 5,00 €

Gelato di nocciola con zabaione al caffe

Terra Nostra 5,00 €

Senza lattosio
Sorbetto di Pistacchio di Bronte D.O.P. e sorbet-
to di Mandorle, con le loro granelle e canditi di
Arancia e Limone

*senza glutine tra gli ingredienti ma prodotto in ambiente dove si lavorano farine

Servizio al tavolo 19%



Vini dolci

Calice / Bottiglia

Pollio 6,00 €/ 20,00 €
Cantine Pupillo - Siracusa
Moscato Bianco

Pioggia di Stelle 8,00 € / 35,00 €

Cantina Marilina - San Lorenzo
Moscato di Noto DOP

Kabir 8,00 €/ 35,00 €
Azienda Agricola Donnafugata - Pantelleria
Moscato di Pantelleria

Vigna la Miccia 10,00 € / 40,00 €

Azienda Agricola Marco De Bartoli - Marsala

Marsala Superiore Oro DOC, Grillo

Bukkuram 22,00 € / 95,00 €

Azienda Agricola Marco De Bartoli - Marsala

Passito di Pantelleria DOC

Champenoise
Calice / Bottiglia

Lentico 6,00 € / €25,00 €

Azienda Agricola Morandin - Lombardia
Vino Frizzante col fondo - Glera, Verdiso,

Bianchetta, Perera

Terzavia Brut 7,00 € / 30,00 €

Azienda Agricola Marco De Bartoli - Sicilia
Metodo Classico - Grillo

Extra Brut 1759 8,00 € / 35,00 €
Azienda Agricola Valturio
Pinot Nero

Terzavia Rose 10,00 € / 50,00 €

Azienda Agricola Marco De Bartoli - Marsala

Pignatello

Memoria 18,00 € / 80,00 €
Azienda Vinicola Ca’ dal Vént - Lombardia
Pinot Nero

Perle Zero 22,00 €/ 90,00 €

Ferrari F.Ili Lunelli - Trentino-Alto Adige
Trento DOC - Chardonnay

Servizio al tavolo 19%

Vini bianchi
Calice / Bottiglia

Aurora 7,00 €/ 31,00€
| Vigneri di Salvo Foti - Milo

Carricante, Minnella Bianca

Integer 8,00 € / 38,00 €

Azienda Agricola Marco De Bartoli - Marsala
Zibibbo

Altomare 10,00 €/ 41,00 €

Azienda Agricola Barraco - Marsala
Grillo

La Cerretina 10,00 €/ 44,00 €

Azienda Agricola Pacina - Castelnuovo Berardenga
Trebbiano, Malvasia del Chianti

Ribolla 20,00 € / 85,00 €

Azienda Agricola Gravner - Oslavia
Venezia Giulia IGT

Vini rossi
Calice / Bottiglia
Re Federico 6,00 € / 20,00 €

Cantina Pupillo - Siracusa
Nero d’Avola

| Vigneri 7,00 € / 30,00 €
| Vigneri - Milo
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio

Fontanelle 7,00 € / 30,00 €

Cantine Curto - Ispica
Nero d‘Avola

Pacina 10,00 € / €45,00 €
Azienda Agricola Pacina - Castelnuovo Berardenga
Sangiovese, Canaiolo, Ciliegiolo

Rosso di Mezzo 15,00 € /57,00 €

Federico Graziani - Castiglione di Sicilia
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Alicante, Francisi
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Gin & Tonic

Empire London Dry Gin 8,00 € Dibaldo Dry Gin 16,00 €
Regno Unito 40° Italia 45,1°
Tipico London Dry con ginepro, scorze di limone, radici di |l ginepro selvatico introduce sentori di macchia medi-
angelica e giaggiolo, semi di cumino, finocchio e coriandolo terranea e ricordi di spezie e agrumi
Langley’s London Gin 9,00 € Herno Juniper Cask Gin 18,00 €
Regno Unito 41° Svezia 47°
Profumo ricco di ginepro, note di pino e sentori di limone Fresco, intenso e unico
Hendrick’s 10,00 € Aperitivi
Scozia 44°

Aperol Spritz 7,00 €

Rotondo e aromatico. Note speziate decise . . .
P Prosecco Lentico - Morandin,Aperol, Acqua di

Le Gin de Christian Drouin 10,00 € Seltz
Francia 41° . .
Energetico e fresco. Sensazioni di mela, pera, ginepro e Camparl SprItZ 7,00 €
spezi Prosecco Lentico - Morandin, Campari,Acqua
pezie
di Seltz
Vor Icelandic Gin 12,00 €
Islanda 47° Campari Soda & Gin 7,00 €
Blend of wild juniper berries, rhubarb, cabbage, moss, swe-
et seaweed and other Icelandic herbs Kir 7,00 €
) C Spumante, Créme de Cassis
Isfiord Premium Artic Gin 12,00 € P
Groenlandia 44°

Campari Soda 3,50 €
Bitter Campari 5,00 €

Biancosarti 6cl 5,00 €
Six Ravens London Dry Gin 13,00 € Aperol 6cl 5,00 €
Germania 46°

Semi di coriandolo, radice di angelica, scorza di limone e Campari écl 5’00 €

zenzero. Fresco, speziato, armonico A I I. .
NalColICl

Garden Swift 13,00 € Tamarindo 6,00 €
Regno Unito 47°

Persistente e bilanciato. Eleganti sensazioni di fiori e agrumi

Profumo pieno di ginepro, citronella e radice di angelica,
tocco di cardamomo con note speziate di legno di sandalo

€ arancia amara

Sciroppo di Tamarindo, succo di Limone, acqua di Seltz,

sale
Etsu Japanese Gin 13,00 € Macri analcolico 7,00 €
Giappone 43° Granita con cocktail S. Pellegrino

Note floreali e vegetali, con agrumi e yuzu

. Bitter S. Pellegrino 3,50 €
H N t h 14,00 €
erno ety et Crodino 3,50 €

Note di ginepro croccante seguite da note speziate di Cocktail S PeIIegrino 3.50 €
agrumi e fiori primaverili. Molto saporito, con consistenza ’

€ carattere

Servizio al tavolo 19%



Drinks

Moscow Mule 8,00 €

Ginger Beer, Vodka, Succo di Limone

Americano 8,00 €

Bitter Campari, Vermouth Rosso

Martini 8,00 €

Gin, Vermouth Bianco

Vodka Martini 8,00 €

Vodka, Aurum, Vermouth Bianco

Negroni 8,00 €

Bitter Campari, Vermouth Rosso, Gin

Margarita 8,00 €

Tequila, Triple Sec, Succo di Limone, sale marino

Manhattan 8,00 €

Whisky, Contratto Rosso, Angostura Bitter

Vodka Tonic 8,00 €

Vodka, Acqua tonica

Cosmopolitan 8,00 €
Vodka, Triple Sec, Succo di Cranberry,
Succo di Limone

Whisky Sour 8,00 €

Malt Whisky, Succo di Limone, zucchero

Rum & Ginger 8,00 €

Rum, Ginger beer, Angostura Bitter

Daiquiri 8,00 €

Rhum bianco, Succo di Limone, zucchero

Cuba Libre 8,00 €

Rum, Coca Cola, Angostura Bitter

Servizio al tavolo 19%

Tom Collins 8,00 €

Dry Gin, Succo di Limone, zucchero, Soda

Kiwi Collins 8,00 €

Vodka, Succo fresco di Kiwi, Soda

G & G8,00 €
Gin, Ginger Beer

Sazerac 8,00 €
Whisky, Peychaud’s Bitter, Pernod

Coppetta alcolica limone 8,00 £

Granita di limone e gin

Coppetta alcolica gelsi neri 8,00 €

Granita di gelsi neri e tequila

Macri 8,00 €

Granita con cocktail S. Pellegrino e Gin

Citric Fernet 9,00 €

Fernet Branca, Acqua tonica, Succo di Limone
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Brandy/Cognac/Armagnac 4cl

Stravecchio Branca 5,00 €
Benedectine & Brandy 5,00 €

Cardenal Mendoza Gran Reserva 7,00 €
Calvados Pays d’Auge Reservedes 7,00 €

Augier Le Singulier 9,00 €

Marquis de Montesquiou Reserve 0,00 €

Camus Napoleon 10,00 €

Vermouth

Lillet Aperitif bianco/rosso 10cl 5,00 €
Americano Cocchi |10cl 6,00 €
Americano Cocchi rosa |0cl 6,00 €
Storico Cocchi 10cl 6,00 €
Chazallettes 10cl 7,00 €

Chazallettes Extra Dry 10cl 7,00 €
Dibaldo BBB é6cl 10,00 €

Dibaldo Un Bitter 6cl 10,00 €
Dibaldo 721 Rosso 6cl 10,00 €

Antica Formula Carpano 10cl 10,00 €

Servizio al tavolo 19%

Gin 4cl

Hendrick’s 8,00 €

Le Gin de Christian Drouin 8,00 €
Isfiord Premium Artic Gin 10,00 €
Vor Icelandic Gin 10,00 €

Etsu Japanese Gin | 1,00 €

Garden Swift | 1,50 €

Six Ravens London Dry Gin | 1,50 €
Herno Navy Strenght 12,00 €
Dibaldo Dry Gin 14,00 €

Herno Juniper Cask Gin 16,00 €

Grappe e Acqueviti

Segnana f.lli Lunelli 5,00 €

Grappa Giovi 6,00 €

903 tipica Bonaventura Maschio 6,00 €
Punto G Capovilla 6,00 €

Acquavite di vino 1972 Montanaro 6,00 €
Capovilla Albicocche del Vesuvio 12,00 €

Capovilla Amarene di Montagna 12,00 €



Whiskey 4cl

William Lowson’s Blended S.W. 5,00 €

Glen Grant Pure Malt S.W. |0 years 5,00 €

Maker’s Mark Kentucky B.W. 6,00 €

Findlater’s Finest S.W. aged 5 years 6,00 €

Bowmore Single islay M.S.W. |12 years 6,00 €

Hudson Manhattan Rye W. 9,00 €

Eagle Rare Buffalo Trace Bourboun 10,00 €

Nikka Days Blendede Whisky 10,00 €

Askaig Single M.S.WV. 8 years aged | 1,00 €

Bowmore Single islay M.S.W. |5 years | 1,00 €

Waterford Single Farm Broomlands | |,00 €

Glen Scotia Single M.W. | |,00 €

Glen Scotia Victoriana Single M.W. | 1,00 €

Glen Morangie Single M.W. [5,00 € .

Samaroli Islay Single M.S.W. 28,00 € TeCIU”a 4cl
Juarez Gold 5,00 €
Roaser Rojo Tequila 6,00 €

Josés Cuervo Tradicional Reposado 8,00 €
Codigo 1530 10,00 €

Patron Silver | 1,00 €
Fortaleza Blanco 12,00 €

Vodka 4C| Fortaleza Reposado 14,00 €
Glen’s Platinum Premium 5,00 € Fortaleza Reposado Winter Blend 23,00 €

Giovi Premium 6,00 €

Reyka Vodka 8,00 €

Isfiord Premium Artic 10,00 €
Potocki 10,00 €

Nikka Vodka 10,00 €

Belvedere Single Estate Rye | 1,00 €

Mezcal 4cl
Los Danzantes Espadin 9,00 €
Vago MadreCuixe Jarquin 12,00 €
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Rhum 4cl

Rum Fire 5,00 €

Clairin Communal 5,00 €

Chairman’s Reserve Rum 5,00 €

Rum Bar Worthy Park 5,00 €

Hampden Jamaica Pure Single Rum Lrok 8,00 €
The Arcane Cane Crush 8,00 €

J- Bally Rhum Ambre 8,00 €

PMG Marie Galante Agricole Blanc 9,00 €
Elements Eight Platinum Fine Aged 9,00 €
Elements Eight Exotic Spices 9,00 €

Clairin Casimir Double Continu Blanc 10,00 €
Marama Spiced Fijian 10,00 €

Cadenhead’s Montego Bay Guyana 10,00 €
Worthy Park Single Estate 2006 | 1,00 €
Clairin Vaval Distillerie Arawaks 12,00 €

Hampden Pure Single Rum HLCF Classic 12,00 €

Amari é6cl

Fernet Branca 5,00 €
Branca Menta 5,00 €
Chartreuse Vert 5,00 €
Punico 5,00 €
Ribadi 5,00 €
Roger Extra Strong 7,00 €
Intervallo Amaro da Salotto 7,00 €
Madame Milu 7,00 €
Liquori 4cl

Limoncello di Sorrento Piemme 5,00 €

Mandarito ILLva Saronno 5,00 €

Brancamenta 5,00 €

Amaretto |ILLva Saronno 5,00 €

Sambuca Molinari 5,00 €

Aurum Saronno 5,00 €

Ricard Pastis 5,00 €

Grand Marnier 5,00 €

Orriginal Peachtree de Kuyper 5,00 €

Servizio al tavolo 19%



